Herbert Bachmann - Girlan

Fresh APDle Emation

Gebratene Kalbsleberscheiben mit KIKU-Apfeln

Zutaten fiir 4 Personen
600 g Kalbsleberscheiben

50 g Butter
1 Essloffel Olivenol
1 KIKU-Apfel, geschilt und in kleine Wiirfeln

geschnitten Zubereitung

1 Essléffel Petersilie, fein geschnitten Butter und Olivendl zusammen in einer Pfanne erhit-
Salz, Pfeffer aus der Miihle zen.

1 Essloffel Mehl Die Kalbsleberscheiben in Mehl wenden und in der

ca.0,1 1 klare Suppe Pfanne abbraten.

Die geschnittenen Apfelwiirfeln dazugeben, mit Salz
und Pfeffer wiirzen.

Mit der Suppe aufgieflen, die gehackte Petersilie dariiber

streuen.

Auf die Teller verteilen und servieren

KIKU GmbH
Lammweg 23/C Tel. 0039 0471 660 640 E-Mail: info@kiku.it
1-39050 Girlan (BZ) Fax 0039 0471 660 190 Web: www.kiku.it

Sudtirol




